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- Újházi tyúkhúsleves, csigatészta 
- Sültes tál: rántott sajt, rántott gomba, szezámmagos
rántott csirkemell, cigánypecsenye kakastaréjjal, 
joghurtba pácolt roston csirkemell, 
párolt rizs, hasábburgonya, savanyúság, tartár 
- Éjfélkor: sültek

“Karikagyűrű”

„Nászút” 
- Legényfogó leves - Sültes tál: rántott sajt, rántott karfiol,
Cordon Bleu, szezámmagos rántott csirkemell, cigánypecsenye
kakastaréjjal, joghurtban pácolt roston csirkemell, 
fűszeres héjas gerezd, párolt rizs, savanyúság, tartár 
-Éjfélkor: sültek

„Gyertyafény keringő” 
- Orja leves 
- Vegyespörkölt, galuska 
- Sültes tál: rántott sajt, rántott sertéskaraj, 
rántott hagymakarikák, kacsamájjal-hagymalekvárral
töltött rántott csirkemell, cigánypecsenye kakastaréjjal, 
roston csirkemell, spenóttal-füstölt sajttal töltött csirkemell,
csónakburgonya, rizi-bizi, savanyúság, tartár 
- Éjfélkor: sültek

„Bolond menyasszony” 
- Újházi tyúkhús leves, csigatészta
- Marhapörkölt, sós burgonya
- Sültes tál: rántott sajt, rántott karfiol, szezámmagos 
rántott csirkemell, roston csirkemell, Cordon Bleu,
betyár sertésborda, baconbe tekert sertésszűz, 
vajban párolt zöldköret, fűszeres héjas gerezd, 
párolt rizs, savanyúság, tartár
- Éjfélkor: sültek, töltött káposzta

„Ifjú pár” 
- Orja leves
- Marhapörkölt, galuska
- Sültes tál: rántott sajt, rántott karfiol, szezámmagos 
rántott csirkemell, Cordon Bleu, joghurtban pácolt roston 
csirkemell, sajttal töltött grillezett csirkemell baconbe 
tekerve, sült kacsacomb, rizi-bizi, vajban párolt zöldköret, 
csónakburgonya, savanyúság, tartár
- Éjfélkor: sültek, töltött káposzta

Természetesen kérésre bármilyen menűsort elkészítünk az ifjú pár igényei szerint.

Töltött káposzta 

Fasírtgolyó 

Ajánlatkérés: barkavendeglo@barkavendeglo.hu
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